


>OYMEX | SOUPS | SUPPEN | SOUPES

2OYMNA HMEPAZ | SOUP OF THE DAY 9.00
TAGESSUPPE | SOUPE DU JOUR

PWINOTE Lac yla TNV ooumna nNUéEPac

Ask us about the soup of the day

Fragen Sie uns nach unserer Tagessuppe

Renseignez-vous pour la soupe du jour

MIKPA TTIATA - OPEKTIKA

SMALL PLATTERS - APPETIZERS
KLEINE GERICHTE - VORSPEISEN
PETITS PLATS - AMUSE-GUEULES

FAPIAEX LUNA | LUNA SHRIMP 10.50
GARNELEN LUNA | CREVETTES LUNA

Me gdAtoa ACUPTIKOU KPAGIOU KAl AQXaVIKWVY O€ KPELA ayKLvapac

With Assyrtiko wine sauce and vegetables in artichoke cream

Mit Assyrtiko-Wein- und Gemuse-Sauce auf Artischockencreme

Sauce au vin Assyrtiko et [légumes a la creme d'artichaut

KPOKETA KOTOIMOYAO | CHICKEN CROQUETTE 8.50
HAHNCHEN-KROKETTE

KpoKETa ppETKIaC MATATAG UE KOTOTIOUAO TUALYLEVN

LLE TPOCOUTO @pdKNG Kal dpwia Kpdkou Koldvng

Fresh potato croquette with chicken wrapped

with Thrace prosciutto and Kozani saffron aroma

Frische Kartoffelkrokette mit Hahnchen, eingewickelt

in Prosciutto aus Thrakien mit Kozani-Safran-Aroma

Croquette de pommes de terre fraiches au poulet enveloppé

de prosciutto de Thrace et ardme de safran de Kozani

TPINOTIA | TRILOGY | TRILOGIE 6.50
Mou¢ pETac, AlaoTr ¢ VIONATAG, XOUHOUC, EALEC, KpITaivia,

YNt Aadorita

Feta mousse, sun-dried tomatoes, hummus, olives, breadsticks,

baked ladopita bread

Feta-Mousse, sonnengetrocknete Tomaten, Hummus, Oliven,

Grissini, Pastete 'Ladopita’ vom Grill

Mousse a la feta, tomates séchées au soleil, houmous, olives,

gressins, pain ladopita grillé

MANITAPIA | MUSHROOMS | CHAMPIGNONS VG 7.50
MowkIAla pavitaplwv e eAadpld kpépa mappeldavac, Lavpo akopdo

Kal oTtavakt ge Ppuyaviopevo Ywl oAl dAeonc

Assorted mushrooms with light parmesan cream, black garlic

and spinach on toasted wholemeal bread

Verschiedene Champignong mit leichter Parmesancreme,

schwarzem Knoblauch und Spinat auf gerostetem Vollkornbrot

Assortiment de champignons, creme de parmesan légere,

ail noir et épinards sur pain complet grillé

XTAMOAI | OCTOPUS | TINTENFISCH | POULPE 9.50
MapLvato XTamnodl o€ UMPOVOKETA [LE KATIVIOTN LeEAT{avooaAdTa

Kal PPETKA LUPWOLKA

Marinated octopus on bruschetta with smoked aubergine dip and fresh herbs
Marinierter Oktopus auf Bruschetta mit gerauchertem Auberginensalat

und frischen Krautern

Poulpe mariné sur bruschetta, caviar d'aubergine fumé et herbes fraiches



YANATEZ | SALADS | SALATE | SALADES

ZANATA KINOA ME KATINIZTO ZOAOMO 12.50
QUINOA SALAD WITH SMOKED SALMON

QUINOA-SALAT MIT RAUCHERLACHS

SALADE DE QUINOA AU SAUMON FUME

OpEoKa apWHATIKA aBoKAvVTo, oX0WVOTMPAC0 KAl VIPEDIVYK ECTIEPIOOEIO WV

Fresh aromatic herbs, avocado, chives and citrus dressing

Frische Krauter, Avocado, Schnittlauch und Zitrusdressing

Herbes aromatiques fraiches, avocat, ciboulette

et vinaigrette aux agrumes

XQPIATIKH | GREEK SALAD 8.50
BAUERNSALAT | SALADE GRECQUE VG

Mapadoatakr EAANVIKT) 0aAdTa LE VIOUATa, ayyoupl, EALEC,

Kpl{tapo loviov kal peta Kepkvpac

Traditional Greek salad with tomato, cucumber, olives,

lonian Sea rock samphire and Corfu feta cheese

Traditioneller griechischer Salat mit Tomaten, Gurken,

Oliven, Meerfenchel des lonischen Meeres und Feta aus Korfu

Salade grecque traditionnelle avec de la tomate, du concombre,

des olives, de la criste marine de la mer lonienne et de la feta de Corfou

MPAZINH ZANATA | GREEN SALAD 9.50
GRUNER SALAT | SALADE VERTE VG

AOAQ, poKka, TpuPEPA HapovALa, KATIKL AOHOKOV,

LUPTIAG Kal BLVEYKPET pOOLOV

Curly lettuce, arugula, tender lettuce, Domokos katiki cheese,

blueberries and pomegranate vinaigrette

Lollo, Rucola, zarter Kopfsalat, Katiki-Kase aus Domokos,

Heidelbeeren und Granatapfel-Vinaigrette

Laitue frisée, roquette, laitue tendre, fromage katiki de Domokos,

myrtilles et vinaigrette a la grenade



ZYMAPIKA | PASTA | PATES

MOMONTOPI | POMODORI VG 8.00
AlYKoL{VL e odAToa BACIAIKOU, KEPACOVIOUATEC Kal PPETKIA LOTOAPEAQ

Linguine with basil, cherry tomatoes sauce and fresh mozzarella

Linguine mit Basilikum-Kirschtomatensauce und frischem Mozzarella

Linguine au basilic, sauce tomates cerises et mozzarella fraiche

NMOYBETXZI ©AANAZZINQN | SEAFOOD GIOUVETSI 15.50
MEERESFRUCHTE-'GIOUVETSI'-EINTOPF

GIOUVETSI DE FRUITS DE MER

Me yapidec, pudla, ppeoka Aaxavikd, Kpepa viopdtac kat Aadt BaatAikov

With shrimps, mussels, fresh vegetables, tomato cream and basil oil

Mit Garnelen, Miesmuscheln, frischem Gemuse,

Tomatencreme und Basilikumol

Crevettes, moules, légumes frais, creme de tomate et huile au basilic

MENNEZ | PENNE 12.50
ME TPUPEPO PIAETO KOTOTIOUVAOD, PIVOKLO, KPELA YAAQKTOC KAl AIKEP LaoTixag

With tender chicken fillet, fennel, cream and mastic liqueur

mit zartem Hahnchenfilet, Fenchelwurzel, Sahne und Mastixlikor

Aux filets tendres de poulet, fenouil, creme et liqueur de mastic



KYPIQZ | MAIN COURSES
HAUPTSPEISEN | PLATS PRINCIPAUX

XOIPINA ®INETAKIA | PORK MEDALLIONS

KLEINE SCHWEINEFILETS | MEDAILLONS DE PORC
FAaoapLopEVA OTO TNYAVL LE TIPACIVA KPEUHVELA, PIVOKLO Kal
Kpaoi pavpou atapuAlov

Pan-glazed with green onions, fennel and black grape wine

In der Pfanne glasiert mit Fruhlingszwiebeln, Fenchelwurzel
und schwarzem Traubenwein

Glacés avec des oignons verts, du fenouil et du vin de raisin noir

APNIZIO XEPAKI (ria2atoma) | LAMB SHOULDER (ror 2 persons)
LAMMSCHULTER (ur 2 personeny | EPAULE D'AGNEAU (pour 2 personnes)
Apyowneévo otnv AadOKOAAA UE PPETKA HUPWOLKA

0EPPBIPLOUEVO [E YNTEC baby matdteC

Slow cooked in parchment paper with fresh herbs served

with roasted baby potatoes

Langsam in Backpapier gegart, mit frischen Krautern,

serviert mit gerosteten Babykartoffeln

Cuisson lente en papillote avec des herbes fraiches servie

avec des pommes de terre roties

MOZXAPIZIEZ MOPIMETEZ | BEEF POLPETE
RINDFLEISCHBALLCHEN 'PORPETES' | POLPETE DE BCEUF
Moayapiola kKapeddakia LE YEULIoN Tuplov, avt{ovyla

0€ KOKKIVN 0dATOa LE LoOXOoKApLEO

Beef meatballs with cheese filling, anchovies in red sauce with nutmeg
Rinderhackfleischballchen mit Kasefullung, Sardellen

inroter Sauce mit Muskatnuss

Boulettes de viande de beeuf farcies au fromage, anchois

en sauce rouge a la muscade

2OYBAAKI KOTOIMOYAO | CHICKEN SKEWER
HAHNCHEN-SOUVLAKI (SPIESSE) | BROCHETTE DE POULET
Xelponointo paplvaplopévo pe Bupdpl PPETKO, PACKOUNAO CEPPIPLOUEVO
LLE Aaxavikd, TTa KOAGUTTOKIOU KAl PPETKIEC TNYAVNTEC MATATEC
Homemade, marinated with fresh thyme, sage, served

with vegetables, corn pita bread and fresh chips

Handgemacht, mariniert mit frischem Thymian und Salbei,

serviert mit Gemuse, Mais-Pita und frischen Pommes frites

Faite maison, marinée au thym frais, sauge, servie avec

des légumes, du pain pita au mais et des frites fraiches

®INETO AMO ®PEXKO WAPI HMEPAX
DAY FRESH FISH FILLET | TAGESFISCHFILET
FILET DE POISSON FRAIS DU JOUR

YEPBIPIOLEVO pE KIvOa, avBoUC PPETKWY AQXaVIKWV Kal 0AAToa LOTXOAELOVOU

Served with quinoa, fresh vegetable blossoms and lime sauce
Serviert mit Quinoa, frischen GemuseblUten und Limettensauce

Serviavec du quinoa, des fleurs de [égumes fraiches, en sauce au citron vert

13.50

22.50

11.50

12.00

16.50



EMIAOPIIA | DESSERTS | NACHSPEISEN

MopToKaAOTITA UE TTaywTo Bavidla

Orange pie with vanillaice cream
Orangenkuchen Mit Vanilleeis

Gateau a l'orange Avec de la glace a la vanille

Mou¢ ookoAativa
Chocolate mousse
Schokoladenmousse
Mousse au chocolat

TIPALLOOU LE LOOKAPTIOVE
Mascarpone tiramisu

Tiramisu mit Mascarpone
Tiramisu au mascarpone

Mavakota LE YIaoUPTL Kal OAATAa KOKKIVWY GPOoUTWY
Panna Cotta with yogurt and berry sauce

Pannacotta mit Joghurt und roter Fruchtesauce
Pannacotta avec du yaourt et de la sauce aux fruits rouges

EmAoyn) anod maywtd & copune
Selection of ice creams & sorbets
Auswahl an Eis & Sorbets
Sélection de glaces et sorbets

YaAdTa anod ¢ppovta EMOXNC
Seasonal fruit salad

Salat aus Obst der Saison
Salade de fruits de saison

VG Tayoptopdyouc | Vegetarian | furVegetarier | Végétarien
The oil used on fresh salads is olive oil. If you have any food allergies or intolerances,
please ask a member of our catering staff about the ingredients in your meal.

7.50

6.50

8.00

6.50

9.00

5.00



LUNA ROSSA
Capo Di Corfu

V.AT. isincluded in prices (euros).

‘Consumeris not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt - invoice).
The restaurant/ baris legally required to issue official receipts, certified by the relevant tax office.

Persons under 18 years of age are prohibited from consuming alcoholic beverages.
Responsible of statutory regulations implementation: Hotel Manager - Nikos Georgiadis.
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